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طراحی، ساخت و . نظر زاده اوغاز، ص ١٣٩٢. ، ظریف نشاط، س.، سعين افشار ،.، سليمانی آجقان، م.ح. سعيدی راد، م .۵
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  .شيراز، ايران. همایش ملی بهداشت و ایمنی غذا
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 .شيراز، ايران. بهداشت و ایمنی غذا همایش ملی). کاسبرگ و گلبرگ(زعفران 
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دانشگاه آزاد اسلامی آارشناس ارشد . بررسی اثر بسته بندی با اتمسفر تغيير یافته بر زمان ماندگاری گل زعفران. ١٣٩١. رميج،مشو 
  .واحد دامغان

دانشگاه آزاد اسلامی آارشناس ارشد . اکسيدانی ضایعات گل زعفرانبررسی اثر حلال بر استخراج ترکيبات آنتی. ١٣٩١. محمد بيگی، ر
  .واحد دامغان
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دانشگاه آزاد اسلامی واحد . ک تخریب  کاروتنوئيدهای محلول در آب استخراج شده از پرچم زعفرانبررسی سينتي. ١٣٩٢مريم رمضاني، 
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  .اسلامی واحد قوچان
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دانشگاه آزاد اسلامی واحد آارشناس ارشد . استخراج ترآيبات با خاصيت آنتي اآسيداني از گياه بومادران. ١٣٨٨. سالارباشي، د 

  .سبزوار

دانشگاه آزاد اسلامی واحد . اکسيدانی ضایعات گل زعفرانبررسی اثر اولتراسوند بر استخراج ترکيبات آنتی. ١٣٩١. زمانی مقدم، م
  .قوچان

دانشگاه آزاد . بهينه سازی استخراج عصاره وليک سياه توسط فناوری اولتراسوند به کمک روش سطح پاسخ. ١٣٩٢محمد شريفي نيا، 
  .قوچاناسلامی واحد 

  .دانشگاه آزاد اسلامی واحد قوچان. استخراج و شناسایی ترکيبات رنگی گياه گلرنگ. ١٣٩٢سميه عيوقي، 

بررسی اثر ترآيبات گند زدا به همراه بسته بندي با اتمسفر اصلاح شده در آاهش بار ميكروبي و افزايش . ١٣٩٣رويا اميري قندشتني، 
  .د اسلامی واحد قوچاندانشگاه آزا. زمان ماندگاري جوانه ماش

  
  :هاي تحقيقاتي پروژه

  :خاتمه يافته
  .١٣٩٣- ٩۴) مجري( های موجود در پرچم گل زعفراناستخراج ترکيبات موثره و رنگدانه .١
  .١٣٩٠- ٩٢) همكار( بررسي افزایش پایداری ترکيبات موثره زعفران با استفاده از روش ریزپوشانی .٢
  .١٣٩٠-٩٢) مجري( اتمسفردر افزایش زمان ماندگاری گل زعفرانتاثير استفاده از انبارهای کنترل  .٣
  .١٣٩٠-٩٢ )مجري( اکسيدانهای فنلی گلبرگ زعفران و کاربرد آنها در فرآورده های روغنی و امولسيونی صنایع غذاییتوليد آنتی .۴
 .١٣٨٧-٨٨)همكار( تغييرات اجزاء ترکيبات قطبی طی فرایند تصفيه روغن سویا و کانولا .۵
 .١٣٨۴-٨۵):مجري( طرح تحقيقي ترويجي(انبارداري سيب زميني در انبارهاي فني  .۶
 .١٣٨٣- ٨۴):مجري( )طرح تحقيقي ترويجي( ٢استخراج نشاسته از سيب زمينيهاي درجه  .٧



  .١٣٨۴-٨۶): مجري( مقايسه آثار ضد قارچي عصاره و روغنهاي فرار با ايمازاليل بر دو رقم سيب انباري .٨
 .١٣٨۴-٨۶ )مجري( خشك با رطوبت بالا بررسي توليد آلبالو .٩
 .١٣٨٣-٨۶) مجري(بررسي خصوصيات فيزيكو شيميايي نشاسته سيب زميني وتهيه نشاسته اصلاح شده از آن .١٠
 .١٣٧٧-٨٠) همكار(بررسي اثرات زمان و ميزان مصرف آود روي بر خواص آمي و آيفي سيب زميني  .١١
 .١٣٧٩-٨٢) همكار(بررسي اثر تراآم بوته بر عملكرد آمي و آيفي ارقام سيب زميني  .١٢
 .١٣٧٨-٨٢) همكار(بررسي تاثير آرايش آاشت و روش آبياري در آارآيي مصرف آب بر آميت و آيفيت آلزا  .١٣
 .١٣٧٧-٨٠) همكار(ني بررسي اثرا ت آم آبياري بر روي خصوصيات آمي وآيفي گندم وتعيين تابع توليد در روش آبياري بارا .١۴
 .١٣٧٨-٨٢) مجري(ارزيابي آمي و آيفي ارقام سيب زميني  مناسب مصارف مختلف فرآوري  .١۵
 .١٣٧٩- ٨٢) مجري(نوع و ميزان آلودگي محصولات خشكبار استان خراسان و بررسي روشهاي مختلف آاهش آن  .١۶
 .١٣٧٩-٨٢) مجري(بررسي ارقام سيب زميني جهت آاربرد در صنايع فرآوري .١٧
  .١٣٧٨-٨٠) مجري(نه سازي استخراج نشاسته سيب زميني و تعيين برخي خصوصيات فيزيكو شيميايي آن بهي .١٨
  .١٣٧٥ -٧٣)مجري(تعيين اثر درجه حرارت نور، نوع و غلظت آنتي اآسيدان مناسب جهت نگهداري روغن سويا  .١٩

  
  

  :در دست اجرا
 ١٣٩٣-٩۴)مجري(استفاده از فرایند آنزیمی اکسيدانی از کنجد با بهينه سازی استخراح روغن و ترکيبات آنتی .١
 ١٣٩۴-٩۶)مجری(بررسي امكان استخراج رنگ قرمز طبيعي از پوست انار .٢

  
  ثبت اختراع

   ریزپوشانی ترکيبات موثره زعفران با استفاده از خشک کن انجمادی: موضوع اختراع
 پروين شرايعی، سودابه عين افشار: مخترعين

  ٠٣٨٣٣٠  :شماره ثبت اختراع


