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  دانش فني/ فناوريعنوان   بخش تابعه استاني  رديف

  كن خمير و فر تونلي براي توليد نان مسطحپهن  در مركز خراسان رضويبخش   1

  بندي و نگهداريماندگاري نان بر اساس فرمولاسيون، روش تهيه، بستهافزايش   در مركز خراسان رضويبخش   2

  زمينيتوليد نان بربري با استفاده از مخلوط آرد گندم و سيب  در مركز خراسان رضويبخش   3

  هاي ليپاز و آميلاز در توليد دونات منجمدامولسيفاير و آنزيماستفاده از   در مركز خراسان رضويبخش   4

  استفاده از امولسيفاير و صمغ طبيعي در بهبود كيفيت كيك اسفنجي  در مركز خراسان رضويبخش   5

  هاي بومي ايران در فرمولاسيون نان منجمداستفاده از صمغ  در مركز خراسان رضويبخش   6

  فرآيند استخراج آنزيمي آبي روغن زيتون  گلستاندر مركز بخش   7

  كشيدانش فني توليد محصولات پروتئيني كانولا به روش فراغشايي از پسماند صنايع روغن  گلستاندر مركز بخش   8

  


