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مجله تحقيقات مهندسي مجله ،  كننده بر كيفيت شيره انگورزلال تاثير مواد، 1381 ،اصلان عزيزيشهين زمردي و  .2

 . 12 /شماره3 /جلد كشاورزي

هاي جداسازي و شناسايي باكتري ،1392 ،امين حجازيپناه و محمد، حميد عزتاصلان عزيزي ،. مصطفي قادري3

  .96-85 .3/شماره 14در پنير سنتي كوزه .مجله تحقيقات مهندسي كشاورزي/جلد  لاكتيكي موجود

مجله  روشي جديد براي نگهداري طولاني مدت خرما. :كمپوت خرما و عطا كشتيبان. اصلان عزيزي راد،عزيز همايوني .4

  علوم و تغذيه و صنايع غذايي ايران. (پذيرفته شده)

  : خارجي در مجلات دهمقالات منتشر ش
  

1. A. Azizi, T.R. Samla and R. Sreckantiah. 1990. Growing of pleurotus sajor-cajure. The 

Mushroom Journal. 3, 4-95.  
2. A. Azizi, T.R. Samla and R.  Sreckantiah, 1990. Cultivation of  pleurotus sajor- cajure on certain 

agro-industrial wastes and utilization of the residues for cellulose and Xylanase production. The 

Mushroom Journal of Tropics. 10, 21-26. 

3. A. Azizi, S. Ranganna,1993. Thermal Processing of Acidified Vegetable. Journal of Food Science 

and Technology. 30(6): 422-428.  
4. Homayouni, A., Ehsani, M.R., Azizi, A., Razavi, S.H. and Yarmand, M.S. 2007. Effect of lecithin 

and calcium chloride solution on the microencapsulation process yield of calcium alginate beads. 

Iranian Polymer Journal. 16(9): 597-606.  
5. Homayouni, A., Ehsani, M.R., Azizi, A., Razavi, S.H. and Yarmand, M.S. 2008. Growth and 

survival of some probiotic strains in simulated Ice cream conditions. Journal of Applied Science. 

8(2): 379-382.  
6. Homayouni, A., Ehsani, M.R., Azizi, A., Razavi, S.H. and Yarmand, M.S. 2008. 

Spectrophotometricaly evaluation of probiotic growth in liquid media. Asian Journal of 

Chemistry. 20(3): 2414-2420.  
7. A. Azizi and H. Fazayeli. 2000. Nutritive value index of treated wheat straw. Pakistan Journal of 

Biological Sciences. 2006; 9(13): 2444-2449. 

8. A. Azizi and H. Fazayeli, 2004. Utilization of fungal treated wheat straw in the diet of late 

lactating cow. Asian-Australian Journal of Animal Science. 17(4): 467-472.  
9. A. Azizi, 2002. Effect of fungal treatment on the nutritive value of the wheat straw. Malaysian 

Journal of Animal science.  

10. H. Fazaeli and A. Azizi, 2004. Nutritive value of wheat straw treated with pleuerotus fungi. 

Asian-Australian  Journal of Animal Science. 17(12): 1681-1688.  
11. H.Fazaeli and A. Azizi, 2002. Effect of fungal treated wheat straw on the dirt of lacting cow. 

Asian –Australian journal of animal science.  



3 

12. H.Fazaeli and A. Azizi, 2003. Effect of fungal treatment on the chemical composition invitro 

digestibility. British Society of Animal Science. 

13. Mortazavian, A.M., Azizi, A., Ehsani,M.R., Razavi, S.H., Mousavi, S.M., Sohrabvandi, S. and 

Reinheimer, J.A., 2007. Survival of encapsulated probiotic bacteria in Iranian yogurt drink 

(Doogh) after the product exposure to the simulated gastrointestinal conditions. Journal of 

Nutrition Research and Food Science. 

14. Mortazavian, A.M., Azizi, A., Ehsani,M.R., Razavi, S.H., Mousavi, S.M., Sohrabvandi, S. and 

Reinheimer, J.A, 2007. Viability of calcium alginate microencapsulated probiotic bacteria in 

Iranian yogurt drink (Doogh) during the refrigerated storage period and under the simulated 

gastrointestinal conditions. Austrialian Journal of Dairy Technology.  

15. Azizi, A. 2011. Bacterial-Degradation of Pesticides Residue in Vegetables during Fermentation.  

16. Azizi, A. Pesticides-Formulations, Effects, Fate, Book edited by: Margarita Stoytcheva, ISBN: 

978-953-307-532-7, Publisher: In Tech, Publishing Date. 

17. H. Riahi, Z. Shariatmadari, M. Khanjir, A. Azizi. 2013. Effect of Anabaena Vaginicola Inoculum 

on Grrowth of Pot Plants. ISHS Acta Horticulturae. 

18. A. Homayouni , A. Azizi and A. Khodavirdivand Keshtiban. 2014. Date canning: a new approach 

for the long time preservation of date. Journal of Food Science Technology. DOI 

10.1007/s13197-014-1291-0.  
 

  هامقالات ارائه شده در كنفرانس. 6

  :ي داخليهامقالات ارائه شده در كنفرانس

. هاي بومي ايرانزندهها با استفاده از ريزتجزيه زيستي باقيمانده سموم در سبزي. 86،  آبان و هما بهمدي اصلان عزيزي. 1

  سخنراني) ، دانشگاه اروميه(هفدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران

كنگره ملي هفدهمين ، 86رسي اثرات دارويي غذاهاي پروبيوتيك ،پري بيوتيك و سينبيوتيك، آبان رب اصلان عزيزي. .2

  دانشگاه اروميه، سخنراني. .صنايع غذايي ايران

سومين همايش گياهان ،  تعيين زمان برداشت، خشك كردن و بسته بندي گل گاوزبان و حامد فاطميان،  اصلان عزيزي .3

  دارويي، دانشگاه شاهد تهران، سخنراني

زايي ارقام تجاري عدس ديم ايران و بررسي و تعيين ميزان نفخ ، عادل ميرمجيدي هشتجين، هما بهمدي،اصلان عزيزي .4

  ، سخنرانيواحد علوم و تحقيقات - دانشگاه آزاد اسلامي، 86، آذر ايكاردا

نهمين كنگره ، 86، شهريور  پروبيوتيكها در غذاهاي فراويژه مروري بر روش هاي افزايش زندهماني ، اصلان عزيزي .5

  تغذيه  ايران ، تبريز
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، كنگره 83ر توليد غذا، آذر، ارايه راهكارهاي مناسب جهت بكارگيري بقاياي اجباري كشاورزي درمحواصلان عزيزي. 6

  بقاياي كشاورزي

 ،82،  بهينه سازي روش سنتي خشك كردن انگور به منظور كاهش آلودگي ميكروبي و فيزيكي، مهر اصلان عزيزي. 7

  اولين همايش ملي خشكبار كشور، تبريز، سخنراني

  همايش ملي سيب، دماوند ،80عوامل موثر در كاهش كيفيت كنسانتره سيب در ايران، شهريور ،اصلان عزيزي. 8

، كنگره ملي بيو تكنولوژي محيطي، 3گونه قارچ صدف برروي  6بررسي و مقايسه قدرت ميسليوم دواني ، اصلان عزيزي. 9

  80مهر 

اولين همايش ملي انگور، ، 79لعه روش هاي آماده سازي انگور جهت توليد كشمش، شهريور امط، اصلان عزيزي. 10

  قزوين، سخنراني

  اولين همايش ملي انگور، قزوين، 79بهبود فرايند توليد شيره انگور ،  شهريور  ،صلان عزيزيا .11

  77فرايند حرارتي جهت غير فعل كردن آنزيم پكتين استراز در پرتقال كنسروي واريته ايران، اسفند  ، اصلان عزيزي.12

يازدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، ، 79 ،تخمير لاكتيكي سبزيجات با استفاده ار آب داغ ، آباناصلان عزيزي. 13

  دانشگاه تهران دانشكده  فني، سخنران

گردهمايي ،  75بكارگيري روشهاي نموين صنايع غذايي در جلو گيري از ضايعات كشاورزي، دي ماه ، اصلان عزيزي.14

  مديران وزارت  كشاورزي، زاهدان

يازدهمين كنگره ش غذايي، بافت و رنگ سبزيجات نيمه فرآوري شده، اثر تخمير انتخابي به روي ارز، اصلان عزيزي. 15

  ، دانشگاه علوم پزشكي شيراز89سراسري تغذيه ايران، آبان 

 سنتي  پنير از شده جداسازي لاكتيكي باكتريهاي هاي گونه مهمترين پروتئوليتيكي فعاليت بررسي ، اصلان عزيزي .16

، بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران، اصلان عزيزييلي، ، سپنتا اسماع1392سوادكوه،  منطقه خيكي

  دانشگاه شيراز

، سپنتا 1392 سوادكوه،  مناطق خيكي سنتي پنير در موجود غالب انتروكوكسي هاي سويه شناسايي و . جداسازي17

  گاه شيراز، بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران، دانشاصلان عزيزياسماعيلي، 

، بيست و اصلان عزيزي، سپنتا اسماعيلي، 1392سوادكوه،  خيكي پنير از لاكتوباسيلوس گونه هاي شناسايي و . جداسازي18

  .يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران، دانشگاه شيراز

  . سومين كنگره قارچ ايران. اصلان عزيزي، 91وسيله ازن، آبان معرفي روش استريل نمودن بستر كشت قارچ صدفي ب. 19
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  :خارجيي هامقالات ارائه شده در كنفرانس 

  

1. Selection of appropriate probiotic strains for use in ice cream, 2007, Third IDF International 

Symposium on Ice Cream, Germany 

2. A. Azizi and Ranganna s ,New heat resistant spoilage organism of clostridium species in 

canned vegetables , 1989, International chemical congress of pacific basin societies, Honolulu 

Hawaii. 

3. A. Azizi. Thermal processing of acid food fermented vegetables, 1995, International 

Agricultural Engineering Conference, 1995, Asian institute of Technology (AIT) Bangkok 

Thailand. 
4. A. Azizi, S. Ranganna , 1990, A simple device for isolation of anaerobic bacteria, 2nd 

International Food Convention . Feb. 1988 C.F.T.R.I. Mysore India. 
5. A. Azizi, S.  Ranganna , 1990, A new heat resistant spoilage organism and of clostridium 

species in canned vegetables , Seminar  of Association of Microbiologist of India, C.F.T.R.. 

Mysore India. 
6. A. Azizi, S.  Ranganna, 1989,  Isolation and identification of new heat resistant spoilage 

organism of clostridium species in canned vegetable, International Chemical Congress of Pacific 

Basin Societies. Honolulu U.S.A. 
7. A Azizi, S. Ranganna ,1993, , Thermal processing of acid food fermented vegetables  

8. A. Azizi, S.  Ranganna , 1994,Acidification and thermal processing have acidified vegetables. 

3rd International Food Convention. C.F.T.R.I  Mysore, India 
 9. A. Azizi, M. Alboorzi , 1994,  Cultivation of pleurotucs sajor-cajur on certain agro- 

industrial wastes and production of mushroom. Agricultural residue utilization in the Near East 

organized by FAO and UNECO, Syria. 
10. A. Azizi, S.  Ranganna , 1995, Processing of acid Fermented Vegetables. By Association of  

Food Scientists and Technologists. Trends in Food Science and Technology Trends in Food 

Science and Technology, Mysore, India. 
11. A.Azizi, N. Fasihyan , 1998,Thermal Processing Schedule for Thermal Inactivation of  

Pectin esterase in Iranian Orange Juice and in Canned Segments. International Agricultural 

Engineering Conference, Bangkok, Thailand.  

12. A. Azizi, H. Bagherpour and M. Aghajani, 1998,Traditional Foods of Iran , Prospects for 

commercialization. 4th international Food Convention. Trends in Food Science and Technology 

Global Perspective , Mysore  India. 

13. A. Azizi, H Davanlou, R Momen and H. Bagherpour . 1998. Study and Evaluation of Iranian 

Rice Varieties Suitable for Parboiling, International Agricultural Engendering Conference, 

Bangkok, Thailand. 
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14. A. Azizi, H. Fazaeli and A. Nickkhah, 1998. The Use of the Fungal Treated Wheat Straw in 

the Rations of Fattening of Lamps and Digestibility by in Vivo and in Vitro Methods. 

International Agricultural Engendering Conference. Bangkok, Thailand. 

15. A. Azizi .The effect of growing pleurotus fungi on the chemical composition of wheat straw , 

1999. International Agricultural Engineering  Conference. إBeijing -china 

16. A. Azizi. Lactic fermentation of vegetable using hot brine, 1999. International Workshop on 

lactic acid bacteria. 

17. A. Azizi. Traditional foods of Iran , prospects for commercialization, 1998. 3rd International 

Food Convention. Mysore, India . 
18. A. Azizi .Food processing for value addition. 1998. Health care and nutrition (agricultural 

aspect under UNDP Numeral. Mysore, India. 

  :كتب و جزوات. 7

  .مركز آموزش ،1376، به كارگيري مواد زائد كشاورزي براي توليد قارچ و خوراك دام، اصلان عزيزي. 1

. مركز 1376ي پرواري، استفاده از كاه گندم عمل آوري شده با قارچ خوراكي پلوروتوس در تغذيه بره ها ، اصلان عزيزي .2

  (نشريه ترويجي) آموزش

  . مركز آموزش1376بهره برداري از مواد زائد كشاورزي براي توليد قارچ خوراكي و خوراك دام، ،  اصلان عزيزي. 3

  (نشريه ترويجي) 
  

4. Encyclopedia of Food Microbiology, Edited by Richard K Robinson, Carl A Batt and Pradip 

D Patel   Academic Press  2000 Aslan Azizi   3 Volume Set, .ISBN: 0122270703. Academic 

press –UK, 2000. 

5. Post harvest and food –processing technologies for rural women, 1997, Nawab Ali . Aslan 

Azizi. ٍ Economic and social commission for Asia and the Pacific regional net work for 

agricultural machinery United Nation 
   

 :طرح ها و پروژه هاي تحقيقاتي .8

  1371-1372، مجري، بكارگيري مواد زائد كشاورزي براي توليد قارچ و خوراك دام . 1

  1374-1378، مجري، parboilingبررسي و مطالعه ارقام برنج مناسب . 2

  1376-1380استحصال روغن از سبوس برنج، مجري،  .3
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  1376-1378و تعيين ميزان نفخ زائي ارقام تجاري عدس ديم ايران و ايكاردا، مجري، بررسي . 4

  1377-1380بهينه سازي روش سنتي خشك كردن انگور، مجري، . 5

  1377-1380روش مناسب جهت خشك كردن و بسته بندي گل گاوزبان، مجري، . 6

  1377-1381براي بسته بندي فرآورده هاي گوجه فرنگي، مجري،    Polypropylene و HMHDPEاستفاده از . 7

  1377-1381كاهش باقي مانده سموم در سبزي و سبزي با استفاده از ميكرو ارگانيسم ها، مجري، . 8

بررسي اثر كاه گندم عمل آوري شده به روش بيولوژيكي با استفاده از قارچ خوراكي در تغذيه بره هاي نر پرواري و تعيين . 9

  1373-1374قابليت هضم، مجري، 

  1374-1378بررسي كاربرد ميكروب هاي اسيد لاكتيك توليد كنسرو زيتون، مجري، . 10

  انتخاب رقم مناسب نارنگي براي تهيه كمپوت، مجري. 11

  1373-1375بررسي و تعيين مناسبترين روش تهيه كشمش از انگور بيدانه، مجري، . 12

  1376-1378براي كمپوت، مجري،  تعيين زمان فرآيند حرارتي. 13

  1382-1385تعيين زمان فرآيند حرارتي براي كمپوت ، گيلاس و هلو، مجري، . 14

  1382-1385اي، مجري، تعيين زمان فرآيند حرارتي براي كنسرو قارچ صدفي و دكمه. 15

 ـ        . 16   ران ، همكـار، طراحي و ساخت مخازن كوچـك بـراي حفـظ و نگهـداري غـلات و حبوبـات در سـطح روسـتاهاي اي

1379-1375  

طراحي و ساخت نمونه آزمايشگاهي دستگاه كنترل اتمسفر جهت دفع آفات انباري غلات و حبوبـات بـدون اسـتفاده از    . 17

  1375-1379، همكار،  سموم شيميايي 

  1385-1387مقايسه روشهاي مختلف كاهش ميزان رطوبت ارقام رطب مضافتي ، كلوته، مردار سنگ ، همكار، . 18

  1386-1388بررسي امكان استفاده از اتمسفرهاي تغيير يافته در نگهداري زرد آلو در شرايط سرد خانه ، مجري، . 19

  1386-1389بسته بندي رطب با استفاده از اتمسفر تغيير يافته و تعيين فلور ميكروبي محصول در طي فرآيند ، . 20

  1386-1388ي در افزايش ماندگاري نان ، بررسي تاثير استفاده از لفافهاي مختلف بسته بند. 21

  1387-1389استفاده از روشهاي مختلف بسته بندي جهت نگهداري طولاني مدت نان، . 22

  1383-1385،  استخراج و پايدارسازي رنگ از چغندر لبويي   . 23

  1385-1386،  كاهش ضايعات پس از برداشت ميوه هاي دانه دار و هسته دار . 24

  ن فرآيند حرارتي براي كنسرو نخود فرنگي، مجريتعيين زما. 25

  تعيين زمان فرآيند حرارتي براي كنسرو باميه، مجري. 26

  توليد خيارشور تخميري كم نمك، مجري. 27

  توليد سبزيجات تخميري كم نمك، مجري. 28
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  . تعيين فرآيند حرارتي براي كنسرو سيب زميني، مجري29

لاكتيك اسيد و پروبيوتيك از پنيرهـاي سـنتي ايـران جهـت اسـتفاده در غـذاهاي       . جداسازي و شناسايي باكتري هاي 30

  فراويژه، مجري
  

  پايان نامه هاي دانشجويي:. 9

  1373 بكارگيري مواد زايد كشاورزي براي تعيين راندمان قارچ، كارشناسي ارشد، دانشگاه شهيد بهشتي.  1

  1373 ي، كارشناسي ارشد، دانشگاه شهيد بهشتي. پاربويلينگ برنج هاي بومي ايران و افزايش ارزش غذاي2

   1374 . تعين ارقام مناسب جو براي تهيه مالت، كارشناسي ارشد، تربيت مدرس3

  1374 . استفاده از كاه گندم عمل آوري شده در تغذيه بره هاي پرواري، كارشناسي ارشد، دانشگاه تهران4
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