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 پروژه های تحقيقاتی اجرا شده 
  

 ٩٤-٩٢) (مجري( بررسي امكان توليد آره انگور و تعيين خصوصيات فيزيكوشيميايي و حسي آن .(  

 بررسي اثر ميزان نشاسته، آگار و نوع شيرين آننده بر ويژگي هاي بافتي، حسي و ماندگاري پاستيل توت سفيد 

  ). ٩٤- ٩٢) (مجري(

 ٩١-٩٠) (مجري(بررسي تاثير شرايط مختلف فراوري و نگهداري بر خواص آيفي شيره توت.(  

  بررسي روش هاي مختلف استخراج عصاره هسته انار با سيستم هاي حلال و ارزيابي راندمان و خواص آنتي

  ). ٩١ -٩٠) (مجري( اآسيداني آن

  مختلف خشك آردن صنعتي ، بر تغييرات آمي و آيفي مواد موثره گونه هاي بومي مقايسه تاثيرات دما وسرعت هاي

  ).٨٩ - ٨٧) (مجري( آويشن در استان خراسان

  مطالعه بعضي از فرمولاسيون هاي نان هاي مسطح دنيا و ارائه فرمولاسيون متناسب با شرايط فني ،اجتماعي و

  ).٨٥ -٨٢) (همكار( فرهنگي آشور

  ٨٥-٨٣) (همكار( زمان برداشت گلابي ارقام اسپادونا و آوشيا و اثر آلرور آلسيم  بر خواص انباري آنتعيين بهترين.(  

 ٨٥ -٨٤) (مجري( تعيين روش مناسب تهيه شيره انگور از ارقام متداول در شمال خراسان.(  

 ٨١-٧٩)(همكار( اثرات روشهاي مختلف خاك ورزي بر استقرار و عملكرد آلزاي پاييزه.(  

  تعيين زمان برداشت سه رقم انگور روميزي محلي و مناسب ترين درجه حرارت نگهداري در سردخانه جهت حفظ خواص

  ).٨٦- ٨٣)(مجري( آيفي آنها

 ٨٢-٧٩)(مجري( مقايسه روشهاي مختلف نگهداري و بسته بندي پياز با هدف ضايعات آمتر و عمر انبارماني بيشتر.(  

 ٧٨)( مجري(يين نقطه بهينه درجه حرارت پخت نان و ميزان آب فرمولاسيون توليد نان مسطح جهت آاهش بياتي تع -

٨٠.(  

  همكار(تعيين رابطه بين خصوصيات رئولوژي و جذب آب آرد با آيفيت نان هاي مسطح ايراني و تعيين نقطه اپتيمم آنها (

)٧٧ -٧٥.(  

  ٧٨-٧٧( )مجري(آارخانجات فراوري سيب در صنايع پخت نان   امكان استفاده از ضايعاتبررسي .(  

  پروژه های تحقيقاتی در حال اجرا

  ٩٥-٩٣( )مجري(تعيين مناسب ترين روش توليد پوره و خشك آردن آدو حلوايي(.  
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  .سبزواردانشگاه آزاد اسلامی واحد  ارشدآارشناسي 

 بررسي برخي خصوصيات فيزيكوشيميايي و آنتي اآسيداني ميوه ي تر و خشك دو رقم . ١٣٩٢، .محمد مجتبي بهره دار

  .سبزواردانشگاه آزاد اسلامی واحد  آارشناسي ارشد. آدو حلوايي

  سمانه چيتي ،، شناسايي برخي خصوصيات فيزيكوشيميايي و آنتي اآسيداني دو رقم مختلف عناب در استان

  .سبزواردانشگاه آزاد اسلامی واحد  آارشناسي ارشد. خراسان


