
  : سوابق نحصيلي

  ١٣٧٢: ليسانس، مهندسي علوم و صنايع غذايي ، دانشگاه فردوسي مشهد، سال اتمام  

  ١٣٧٥: فوق ليسانس، مهندسي علوم و صنايع غذايي ، دانشگاه فردوسي مشهد، سال اتمام  

  ١٣٩٠: دآتري، مهندسي علوم و صنايع غذايي ، دانشگاه فردوسي مشهد، سال اتمام  

  : سوابق شغلي

  ١٣٧٨عضو هيات علمي، بخش تحقيقات فني و مهندسي مرآز تحقيقات آشاورزي و منابع طبيعي خرسان رضوي ، از 

  تا آنون

  :سوابق اجرايي 

 مختلف  عضويت در کميته هاي تخصصي  

  :سوابق تدريس 

 تكنولوژي غلات دانشگاه تبريز  

 ١٣٩٤ زی خراسان رضویانشگاه علمی کاربردی جهاد کشاوراصول نگهداري مواد غذايي ، د   

  

  مقاله هاي چاپ شده در مجلات انگليسي 

 Shadi Basiri, 2012. Evaluation of antioxidant and antiradical properties of Pomegranate 
(Punica granatum L.) seed and defatted seed extracts. Journal of  Food Science and 
technology. Journal of Food Science and Technology, 52 (2): 1117-1123. 

 
  پژوهشی –مقاله های چاپ شده در مجلات علمی 

 مقادير مختلف ژلاتين و گوار بر ويژگي هاي حسي ، بافتي و رنگ پاستيل  بررسي اثر. ١٣٩٤. ، شهيدي، ف.بصيري، ش

 . مجله پژوهشهاي علوم و صنايع غذايي ايران. بر پايه توت سفيد

 ارزيابي خواص آنتي راديكال آزاد عصاره هاي به دست آمده از هسته انار. ١٣٩٣. ، شبصيري  )punica granatum L( .

  .٧٧-٦٣، صفحات ٢شماره  ١٥مجله تحقيقات مهندسی کشاورزی، جلد 

 بررسي اثر دماو سرعت جريان هوا در خشك آن بر ميزان و آيفيت اسانس استحصالي از آويشن  . ١٣٩٠. بصيري، ش .

  . ٤شماره  -  ٣، جلد علوم و فناوري غذايي

 تعيين خواص فيزيك. ١٣٩١. ، رآدخدايي ،.، رفرهوش، .، فشهيدي، .بصيري، ش و شيميايي و حرارتي روغن استخراج

  . ١٠٨- ٩٧، صفحات ٤شماره  -٤سال ، علوم و فناوري غذايي .شده از هسته انار منطقه سبزوار

 ي و امكان استفاده از ١ا٠بررسي روشهاي پوستگيري سورگوم دانه. ١٣٩١. ، ماثني عشري ،.، بصيري، ش.غيبي، ف

  .٥٠-٤٣، صفحات ٤شماره  - ٤سال . علوم و فناوري غذايي. آرد سورگوم در تهيه نان

 بررسي تاثير امواج فراصوت و روش هاي پيش فراوري بر . ١٣٩٠ .، رفرهوش، .، رآدخدايي، .، فشهيدي، .بصيري، ش

   . ١٢١-١١٥، صفحات ٣١شماره ويژه نامه  -٨دوره مجله علوم و صنايع غذايي ، . استخراج روغن از دانه انار

 ويژه نامه  -١٣سال م کشاورزی،  علو. بررسی تاثير نوع بسته بندی و شرایط انبار بر ماندگاری پياز. ١٣٨٧. بصيري، ش

  . ٢٧١- ٢٦٣، صفحات ١شماره 



  مقاله های ارائه شده در کنفرانس های داخلی و خارجی

   کنفرانس های داخلی 

 علوم و  آنگره مليسومين بيست و ،  تعيين خواص حسي و فيزيكوشيميايي آره انگور. ١٣٩٤. ف غيبي،، .بصيري، ش

  . ، ايرانقوچان، آبان ٢٢-٢١صنايع غذايي، 

 بررسي آمي و آنتي اآسيداني عصاره هاي حاصل از هسته انار به آمك چند حلال . ١٣٩٣. ف غيبي،، .بصيري، ش

  . ، ايرانگرگان، شهريور ٩-٨علوم و صنايع غذايي،  آنگره ملي بيست و دومين،  شيميايي

 ژلاتين بر ميزان رطوبت و فعاليت آب  اثر غلظت هاي مختلف گوار و. ١٣٩٣. ، بصيري، ش.، مرتضوي، ع.عظيمي، ن

 .، ايرانگرگان، شهريور ٩- ٨علوم و صنايع غذايي،  آنگره ملي بيست و دومين. پاستيل ميوه اي بر پايه توت سفيد

 همايش ملي ميان وعده هاي غذايي. پنير فراسودمند يك ميان وعده غذايي مفيد. ١٣٩٣. ، بصيري، ش.عظيمي، ن .

 .مشهدارديبهشت ،  ١١ -١٠

 بررسي اثر هيدروآلوئيدهاي گوار و ژلاتين بر پارامترهاي رنگي پاستيل . ١٣٩٣. ، بصيري، ش.، مرتضوي، ع.عظيمي، ن

  .، ايرانگرگان، شهريور ٩-٨علوم و صنايع غذايي،  آنگره ملي بيست و دومين. توت سفيد

 خصوصيات فيزيكوشيميايي شربت عناب به  ارزيابي برخي. ١٣٩٣. ، شريفي، ا.، بصيري، ش.، مرتضوي، ع.چيتي، س

  .ارديبهشت ، مشهد ١١ -١٠. عنوان يك ميان وعده غذايي

 بيست و . بررسي آيفي شيره توت حاصل از ارقام موجود در استان خراسان در زمان نگهداري. ١٣٩٢. بصيري، ش

  . شيراز. يكمين آنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 بيست و يكمين آنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران. ١٣٩٢. ، شريفي، ا.، بصيري، ش.، مرتضوي، ع.چيتي، س .

  . شيراز

 استفاده از تكنيك پردازش تصوير در انتخاب بهترين رقم و فراوري آ لو. ١٣٩٢. ، بصيري، ش.، مهدي نيا، ع.بيدلي، ن .

  . شيراز. ي ايرانبيست و يكمين آنگره ملي علوم و صنايع غذاي

 اي هسته انارتعيين و اندازه گيري پاره اي خواص دارويي و تغذيه. ١٣٩٢. بصيري، ش  (Punica granatum L.) . اولين

  . گرگان. همايش منطقه اي گياهان دارويي شمال آشور

 ارزيابي برخي خصوصيات فيزيكوشيميايي و تغذيه اي دو رقم . ١٣٩٢. ، شريفي، ا.، بصيري، ش.، مرتضوي، ع.چيتي، س

  . گرگان. اولين همايش منطقه اي گياهان دارويي شمال آشور. عناب در استان خراسان

 بررسي خواص فيزيك و شيميايي آنتي اآسيداني روغن . ١٣٩٠. ، فرهوش، ر.آدخدايي، ر ،.شهيدي، ف، .بصيري، ش

  . تهران. لي علوم و صنايع غذايي ايرانبيستمين آنگره م. هسته انار

 بررسي فراوري هسته انار با امواج فراصوت جهت . ١٣٩٠. ، فرهوش، ر.، شهيدي، ف.آدخدايي، ر، .بصيري، ش

  .تهران. بيستمين آنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران. استخراج روغن 

 هفتمين . بر اسانمس استحصالي از نظر آمي و آيفيبررسي شرايط فرايند خشك آردن آويشن . ١٣٩٠. بصيري، ش

  .اصفهان. آنگره علوم باغباني ايران

 اولين همايش ملي . شيره عناب محصولي ارزشمند با ماندگاري بالادر صنايع غذايي و دارويي.  ١٣٩٠. بصيري، ش

  . بيرجند. آبان ١٩-١٨. زرشك و عناب

 بيرجند. آبان ١٩- ١٨. اولين همايش ملي زرشك و عناب. ميوه عناببررسي اثرات دارويي .  ١٣٩٠. بصيري، ش .  

 بررسي راندمان توليد عصاره هاي مختلف از هسته انار و . ١٣٩٠. ، رآدخدايي ، .، فشهيدي، .، ر، فرهوش.بصيري، ش

  .مهر ، فردوس ١٤- ١٣ ٠همايش ملي انار. اندازه گيري خواص آنتي اآسيداني آنها

 شناسايي روغن هسته انار به شيوه دستگاهي. ١٣٩٠. ،  آدخدايي، ر.، شهيدي، ف.، فرهوش، ر.بصيري، ش .

  .مهر ، فردوس ١٤- ١٣ ٠همايش ملي انار

 اولين همايش ملي توليد و فراوري . تخم خربزه محصولي ارزشمند از نظر تغذيه اي و پزشكي روغن. ١٣٩٠. بصيري، ش

  .مهر تربت جام ١٢. خربزه



 بررسي اثرات دما و سرعت جريان هواي خشك آن بر راندمان و . ١٣٨٩. ، يقباني، م.غلامي، براتعلي، .بصيري، ش

  .اسفند خوارسگان اصفهان ١٢- ١١. همايش ملي گياهان دارويي. آيفيت نهايي آويشن

 ات آمي و آيفي مواد موثره مقايسه تاثيرات دما و سرعت هاي مختلف خشك آردن صنعتي بر تغيير. ١٣٨٩. بصيري، ش

  آذر   ٢٨. اولين همايش دستاوردهاي تحقيقاتي و پژوهشي. گونه هاي بومي آويشن در استان خراسان 

 مروري بر فعاليت آنتي اآسيداني و ترآيبات فنلي عسل به دست آمده از برخي . ١٣٨٩. ، بصيري، ش.يقباني، م

  .اسفند خوارسگان اصفهان ١٢-١١. همايش ملي گياهان دارويي. گياهان دارويي

 کنگره ملی فناوری توليد و فراوری گوجه فرنگی. ليکوپن آنتی اکسيدانی با ارزش در گوجه فرنگی. ١٣٨٧. بصيري، ش .

  .مشهد. ١٣٨٧بهمن  ٢٤-٢٣

 وع بررسی اثر دما و سرعت جريان هوای خشک کن کابينی بر ميزان استحصال اسانس از دو ن. ١٣٨٨. بصيري، ش

  .تير، رشت ٢٥-٢٢. ششمين کنگره علوم باغبانی ايران. آويشن بومی خراسان

 اولين همايش ملی فن آوری های نوين در کشاورزی . بيوديزل و تکنولوژی توليد و کاربرد آن در صنعت. ١٣٨٧. بصيري، ش

  .اسفند، رشت ١٥-١٤. و منابع طبيعی

 اولين . گهداری طولانی مدت انگور با زمان مناسب برداشت در سردخانه تعيين بهترِين دما جهت ن. ١٣٨٧. بصيري، ش

  .اسفند، رشت ١٥-١٤. همايش ملی فن آوری های نوين در کشاورزی و منابع طبيعی

 بررسی تاثيرات درجه حرارت و سرعت جريان هوا در خشک کردن صنعتی آويشن گونه برگ باريک . ١٣٨٧. بصيري، ش

 ١٥-١٤. اولين همايش ملی فن آوری های نوين در کشاورزی و منابع طبيعی. استحصالی  روی مقادير کمی اسانس

  .اسفند، رشت

 هفته پژوهش و فناوری و جشنواره نوآوری و . تعيين زمان مناسب برداشت انگور در استان خراسان.  ١٣٨٧. بصيري، ش

  . آذر ٢٧. شکوفايی

  

  کنفرانس های خارجی

  

 Azimi, N., Basiri, S., Mortazavi, A. 2014. The effect of hydrocolloids guar and gelatin on texture 

and sensory properties of mulberry-made pastille. 1 st International conference on  natural food 

hydrocolloids. Mashhad-Iran. 

 Basiri, S., Shahidi, F., Kadkhodaei, R., Farhoosh, R. 2011. Pomegranate Seed Oil an Extremely 

Rich and Nutrition Oil. 21 september, Netherlands. 

 Basiri, S., Gheybi, F. 2009. Determination of the best harvest time of two local table grape 

cultivars and the most suitable storage temperature in cold store for keeping their quality 

properties. 11th ASEAN food conference. Darussalam, Brunei.  

 Basiri, S., Gheybi, F. 2009. Evalution of temperature and air flow velocity of cabinet drier on 

essence yield from dried Thymus Transcaspicus , Clinopodioiedes Ziziphora. 11th ASEAN food 

conference. Darussalam, Brunei.  

 Basiri, S., Gheybi, F. 2009. Study on effect of soil amount , Blankit suger using and grape 

cultivar on grape syrup quality in Iran.11th ASEAN food conference. Darussalam, Brunei. 



 

 پروژه های تحقيقاتی اجرا شده 
  

 ٩٤-٩٢) (مجري( بررسي امكان توليد آره انگور و تعيين خصوصيات فيزيكوشيميايي و حسي آن .(  

 بررسي اثر ميزان نشاسته، آگار و نوع شيرين آننده بر ويژگي هاي بافتي، حسي و ماندگاري پاستيل توت سفيد 

  ). ٩٤- ٩٢) (مجري(

 ٩١-٩٠) (مجري(بررسي تاثير شرايط مختلف فراوري و نگهداري بر خواص آيفي شيره توت.(  

  بررسي روش هاي مختلف استخراج عصاره هسته انار با سيستم هاي حلال و ارزيابي راندمان و خواص آنتي

  ). ٩١ -٩٠) (مجري( اآسيداني آن

  مختلف خشك آردن صنعتي ، بر تغييرات آمي و آيفي مواد موثره گونه هاي بومي مقايسه تاثيرات دما وسرعت هاي

  ).٨٩ - ٨٧) (مجري( آويشن در استان خراسان

  مطالعه بعضي از فرمولاسيون هاي نان هاي مسطح دنيا و ارائه فرمولاسيون متناسب با شرايط فني ،اجتماعي و

  ).٨٥ -٨٢) (همكار( فرهنگي آشور

  ٨٥-٨٣) (همكار( زمان برداشت گلابي ارقام اسپادونا و آوشيا و اثر آلرور آلسيم  بر خواص انباري آنتعيين بهترين.(  

 ٨٥ -٨٤) (مجري( تعيين روش مناسب تهيه شيره انگور از ارقام متداول در شمال خراسان.(  

 ٨١-٧٩)(همكار( اثرات روشهاي مختلف خاك ورزي بر استقرار و عملكرد آلزاي پاييزه.(  

  تعيين زمان برداشت سه رقم انگور روميزي محلي و مناسب ترين درجه حرارت نگهداري در سردخانه جهت حفظ خواص

  ).٨٦- ٨٣)(مجري( آيفي آنها

 ٨٢-٧٩)(مجري( مقايسه روشهاي مختلف نگهداري و بسته بندي پياز با هدف ضايعات آمتر و عمر انبارماني بيشتر.(  

 ٧٨)( مجري(يين نقطه بهينه درجه حرارت پخت نان و ميزان آب فرمولاسيون توليد نان مسطح جهت آاهش بياتي تع -

٨٠.(  

  همكار(تعيين رابطه بين خصوصيات رئولوژي و جذب آب آرد با آيفيت نان هاي مسطح ايراني و تعيين نقطه اپتيمم آنها (

)٧٧ -٧٥.(  

  ٧٨-٧٧( )مجري(آارخانجات فراوري سيب در صنايع پخت نان   امكان استفاده از ضايعاتبررسي .(  

  پروژه های تحقيقاتی در حال اجرا

  ٩٥-٩٣( )مجري(تعيين مناسب ترين روش توليد پوره و خشك آردن آدو حلوايي(.  

 
    کتاب 

 صفحه ٣٨٥ – ) ١( کاربرد نانوبيوتکنولوژی در صنایع غذایی . ١٣٨٧. و همكاران . ، بصيري، ش.مرتضوي ، ع .  

 صفحه ٢٥٠ –) ٢( کاربرد نانوبيوتکنولوژی در صنایع غذایی . ١٣٨٧. و همكاران . ، بصيري، ش.مرتضوي ، ع.  

  
  

  نشریات فنی و ترویجی 
  

 خفظ سبزي ها از آسيب . ١٣٨٦. بصيري، ش.   

 برداشت و عمليات پس از برداشت و بازاريابي محصولات آشاورزي. ١٣٧٨. بصيري، ش.  

  ،قهوه اي شدن و نحوه ايجاد آن در محصولات آشاورزي. ١٣٧٨. شبصيري.  

 آفلاتوآسين. ١٣٧٨. بصيري، ش، .غيبي، ف.  



   :راهنمايي پايان نامه

 آارشناسي ارشد. خشک کردن غوره تيفيامواج فراصوت بر ک ماريت شياثرات پ یبررس١٣٩٤، .فاطمه حسيني .

  .سبزواردانشگاه آزاد اسلامی واحد 

  بهينه سازي فرمولاسيون پاستيل ميوه اي بر پايه عناب و بررسي اثر هيدروآلوئيدهاي مصرفي . ١٣٩٣، .سلمانياسما

  .سبزواردانشگاه آزاد اسلامی واحد . آارشناسي ارشد بر ويژگي هاي بافتي و حسي

 دانشگاه . رشناسي ارشدآا بررسي امكان استفاده از هيدروآلوئيدها در تهيه شيره انگور جامد. ١٣٩٣، .رضا صداقتي

  .سبزوارآزاد اسلامی واحد 

  ،بررسي امكان توليد محصول ميوه خشك  عصاره و دمنوش  حاصل از ميوه في جو ا و مقايسه . ١٣٩٣سحرآبيري

  .دامغاندانشگاه آزاد اسلامی واحد . آارشناسي ارشد. خصوصيات فيزيكوشيميايي آن با ميوه تازه

 ،بهينه سازی فرمولاسيون پاستيل ميوه ای بر پایه توت سفيد و ارزیابی ویژگی های  .١٣٩٣. نصرت عظيمي

  .سبزواردانشگاه آزاد اسلامی واحد . آارشناسي ارشد  .فيزیکوشيميایی و حسی

 بررسي تاثير افزودن آدو حلوايي بر ويژگي هاي بافتي ، حسي و ماندگاري نان حجيم. ١٣٩٢، .سيد محسن محترمي .

  .سبزواردانشگاه آزاد اسلامی واحد  ارشدآارشناسي 

 بررسي برخي خصوصيات فيزيكوشيميايي و آنتي اآسيداني ميوه ي تر و خشك دو رقم . ١٣٩٢، .محمد مجتبي بهره دار

  .سبزواردانشگاه آزاد اسلامی واحد  آارشناسي ارشد. آدو حلوايي

  سمانه چيتي ،، شناسايي برخي خصوصيات فيزيكوشيميايي و آنتي اآسيداني دو رقم مختلف عناب در استان

  .سبزواردانشگاه آزاد اسلامی واحد  آارشناسي ارشد. خراسان


