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  سوابق شغلي
از  ،بخش تحقيقات فني و مهندسي آشاورزي ،خراسان رضوي جهاد کشاورزی  مرآز تحقيقات آموزش و منابع طبيعي ، مربی پژوهش

  ١٣٩٠.تا  ١٣٧۶سال 
از   ،بخش تحقيقات فني و مهندسي آشاورزي ،خراسان رضوي جهاد کشاورزی  مرآز تحقيقات آموزش و منابع طبيعي  ،ژوهش  استاديار پ

  تا کنون ١٣٩٠سال 
   تدریسسوابق 

 .٨٢تا  ٨٠نيم سال تحصيلی اول سال تحصيلی  - دانشگاه آزاد اسلامی قوچان، کاردانی، شيمی مواد غذایی
آبان ماه سال  ،ویژه مدد کاران و مولدین کشاورزی،-مدیریت آموزش و ترویج کشاورزی خراسان ،کارگاه آموزشی فرآوری زعفران

١٣٧٩. 
 ١٣٨١سال  ،)ساختمان شهيد رضوی سابق(مجتمع آموزش جهاد کشاورزی خراسان رضوی  ،پس از برداشت  لوژیفيزیو

 ١٣٨٨سال  صيلی اول سال تحصيلینيم سال تح  - مجتمع آموزش جهاد کشاورزی خراسان رضوی ، کاردانی،زبان تخصصی
نيم سال تحصيلی اول  و دوم  ،مجتمع آموزش جهاد کشاورزی خراسان رضویکارسناسی، ، آشنایی با فرآورده های گاو و گاو ميش

 .١٣٩٠سال  سال تحصيلی
و دوم سال  ، نيم سال تحصيلی اول مجتمع آموزش جهاد کشاورزی خراسان رضویکارشناسی،  ،آشنایی با فرآورده های طيور

 .١٣٩٠سال  تحصيلی
 ٩٢سال  نيم سال تحصيلی اول  و دوم سال تحصيلی ،مجتمع آموزش جهاد کشاورزی خراسان رضوی، کارشناسی، تکنولوژی تخمير

 . ٩٣و 
 .١٣٩٣سال  نيم سال تحصيلی دوم سال تحصيلی  -مجتمع آموزش جهاد کشاورزی خراسان رضوی، کارشناسی، سردخانه و انبار

سال  نيم سال تحصيلی اول سال تحصيلی  - مجتمع آموزش جهاد کشاورزی خراسان رضوی ، کارشناسی، مواد غذاییشيمی 
١٣٩۴. 

 نيم سال تحصيلی اول سال تحصيلی  ،مجتمع آموزش جهاد کشاورزی خراسان رضوی ، کارشناسی،کنترل شيميایی مواد غذایی
 .١٣٩۴سال 

 .١٣٩۴سال  نيم سال تحصيلی اول سال تحصيلی  ،جهاد کشاورزی خراسان رضویمجتمع آموزش  کارشناسی، - شير و بهداشت آن
  

  :رهبر پژوهش 
  )   ١٣٧٦-١٣٩٠(مربي پژوهش  

  
  هاي مورد علاقه تحقيقاتي زمينه

فرآوری ترکيبات موثر گياهان دارویی و و ریزپوشانی تخليص  ،استخراجشيمی و فرآوری محصولات زعفران و زرشک، شيمی مواد غذایی، 
   .سرخ کردن عميق مواد غذایی به عنوان افزودنيهای طبيعی،  آن
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پژوهشی - مقالات چاپ شده در محلات علمی   

 -ماهنامه علمي . بررسي افزايش مشارآت زنان در فعاليت هاي مختلف آشاورزي. ١٣٧٧. ، شرایعی، پ.عين افشار، س .١
  .٤١-٤٥، صفحات ١٣٧شماره . تخصصي آشاورزي زيتون

تخصصي فني و  -مجله علمي . بررسي تاثير بسته بندي تحت اتمسفر اصلاح شده برروي قارچ خوراآي. ١٣٧٨. شرایعی، پ .٢
 . ۵٧-٧۶، صفحات ١٣شماره  ،مهندسي

، ٢سال چهارم، شماره . مجله پيام آيفيت توس. استاندارد آردن تلخي آب مرآبات. ١٣٧٨. ، حميدی اصفهانی، ز.شرایعی، پ .٣
  .١٦- ٢٠صفحات 

ثر آلرور آلسيم به صورت محلول پاشي بر سفتي و خصوصيات آيفي ميوه . ١٣٨٠. ، و رضائيان، س.، شاه بيک، م.شرایعی، پ .۴
   .١۵- ٢۶، صفحات ٧، شماره ٢جلد . ١٣٨٠مجله تحقيقات مهندسي آشاورزي تایستان . قرمز لبناني در استان خراسان سيب

ررسي تاثير ورقه هاي گريپ گا بر آيفيت و آنترل آلو دگي قارچي انگور در . ١٣٨٣. ، و مختاریان، ع.، شاه بيگ، م.شرایعی، پ .۵
   .١-١۵، صفحات ٢٠، شماره ۵جلد  .مجله تحقيقات مهندسي آشاورزي .  سرد خانه

تاثيرسطوح مختلف آب آبياري و آود پتاسيم بر عملكرد،آارآيي مصرف آب و . ١٣٨۵. ، رحيميان، س.، سبحانی، ع.شرایعی؛ پ .۶
  . ٧۵-٨۶، صفحات ٢٧، شماره ٧جلد .مجله تحقيقات مهندسي آشاورزي. آيفيت ميوه گوجه فرنگي رقم پتو ارلي سي اچ

تخصصي آشاورزي  - ماهنامه علمي . بررسي تاثير مواد معدني مختلف بر آنترل لكه تلخي در ميوه سيب. ١٣٨٠، .شرایعی، پ .٧
  .٢٧-٢٩، صفحات ١۴٩. زيتون

 و بنه مغز روغن تاثير تحت کانولا روغن پایداري بررسی. ١٣٨٨. ح.، حداد خدا پرست، م.، پورآذرنگ، ه.، فرهوش، ر.شرایعی، پ .٨
 مجله. تصویر پردازش روش به رنگ تغييرات گيري اندازه حسب بر عميق کردن سرخ طی فرآیند آن ناشونده صابونی بخش

  . ٩٣-١١٣چهارم، صفحات  شماره اول، غذایی، جلد مواد نگهداري و فرآوري الکترونيک
پژوهشی -مجله علمی. بررسی تاثير پوشش  روغنی و درجه حرارت نگهداری بر  کيفيت انبارمانی خربزه. ١٣٩١. شرایعی، پ .١

   .۶٩- ٨١، صفحات ٢شماره ، ١٣جلد . تحقيقات فنی و مهندسی
تاثير تيمار آب گرم، اتانول و بخار اسيد استيک بر صفات فيزیکی و زیست شيميایی ميوه . ١٣٩٢. ، گنجی مقدم، ا.شرایعی، پ .٢

   .۵٩-٧٢، صفحات ١شماره  ،١۴جلد . پژوهشی تحقيقات فنی و مهندسی-مجله علمی. هلو رقم البرتا
بررسی سينتيک جذب روغن توسط خلال سيب زمينی .  ١٣٩٢. ح.، حداد خدا پرست، م.، پورآذرنگ، ه.، فرهوش، ر.شرایعی، پ .٣

 ١۴جلد . پژوهشی تحقيقات فنی و مهندسی-مجله علمی.. .. مغز بنه،  مواد صابونی ناشونده روغن مغز بنه و تحت تاثير روغن
   . ٩٧- ١١، صفحات ٣شماره 

پيروليدون بر پایداری ترکيبات وینيلهای مختلف مالتودکسترین و پلیتاثير غلظت. ١٣٩١. ، عين افشار، س.، نيازمند، ر.آکمالی،  .۴
 ،١جلد. نشریه پژوهش های علوم و صنایع غذایی ایران . کن پاششیی زعفران با روش خشکی ریزپوشانی شدهمؤثره
   .٢٥٤- ٢٤١صفحات ،٤شماره

بررسی تاثير دمای نگهداری و جنس بسته بر خصوصيات کمی، . ١٣٩١. ، نيازمند، ر.، شرایعی، پ.، عين افشار، س.شورميج، م .۵
  . ۴شماره . نشریه پژوهش های علوم و صنایع غذایی ایران. کيفی گل زعفران بسته بندی شده تحت اتمسفر تغيير یافته

بررسی ساختار ترکيبات قطبی روغن کانولا تحت تاثير . ١٣٩٢. ح.خدا پرست، م، حداد .، پورآذرنگ، ه.، فرهوش، ر.شرایعی، پ .۶
 -نشریه پژوهشهای علوم و صنایع غذایی ایران. روغن مغز بنه طی فرآیند سرخ کردن به روش کروماتوگرافی غربال مولکولی

  . ١٠-٢٠، صفحات ١، شمار٩جلد .  دانشگاه فردوسی مشهد
تاثير نوع و غلظت مواد دیواره بر ریزپوشانی ترکيبات عصاره با . ١٣٩٣. ، نيازمند، ر.الی، آ، کم.ر، سا، عين افش.شرایعی، پ .٧

   .٢۵-٣٨صفحات  ،١شماره،١۵جلد. مجله تحقيقات مهندسی کشاورزی. استفاده از خشک کن انجمادی
بررسی و مقایسه ی برخی ویژگی های . ١٣٩٢. ، آریان فر، ا.، شرایعی، پ.، گاراژیان، ح.، سعيدی راد، ح.بختياری کناری، ف .٨

-٨١، صفحات ٢سال پنجم، شماره . مجله ی نوآوری در علوم و فناوری غذایی. بيوفيزیکی پياز زعفران با پوشش و بدون پوشش
۶٩.  

تاثير بسته بندی با اتمسفر تغيير یافته بر خصوصيات فيزیکو . ١٣٩٣ .، نيازمند، ر.ج، م، شورمي.، شرایعی، پ.عين افشار، س .٩
  .٢٢٤- ٢٣١صفحات ،٢شماره، ١٠جلدنشریه پژوهش های علوم و صنایع غذایی ایران . شيميایی گل زعفران طی زمان نگهداری

 جذب ميزان بر مختلف پوششهاي و آن ناشونده صابونی مواد بنه، مغز روغن تاثير. ١٣٩۴. ، شرایعی، پ.، نيازمند، ر.موسویان، د .١٠
  ). در حال چاپ( ٣شماره  - ٧جلد  -سال هفتم. مجله ی نوآوری در علوم و فناوری غذایی. خلال روغن

 برکاهشميزان آسپارژیناز آنزیم و فراصوت امواج همراه به بري تاثيرآنزیم. ١٣٩۵. ، جلالی، ح.، شرایعی، پ.حسنی بایگی، ن .١١
 )در حال چاپ( مجله ی نوآوری در علوم و فناوری غذایی. شده سرخ زمينی سيب آميد آکریل



  
  
  
  

  ترویجی —های چاپ شده در مجلات علمی مقاله
  

سال . ترويجي هم ولايتي–فصلنامه آموزشي . تاثير روشهاي خشك آردن،بسته بندي و نگهداري بر آيفيت زعفران. ١٣٨٤. شرایعی، پ
  .٢٨-٣٠، صفحات ١٩شماره  ،چهارم

، ٣شماره  ،سال اول. ترويجي هم ولايتي–فصلنامه آموزشي . تاثير مواد معدني بر خصوصيات آيفي ميو ه ها. ١٣٨٠. شرایعی، پ
  .١٦- ١٧صفحات 

، ٥شماره، سال دوم . ترويجي هم ولايتي–فصلنامه آموزشي . اثر محلول پاشي بر سيب قرمز لبناني.١٣٨١. ، رضائيان، س.شرایعی، پ
  .١٥صفحه

  
  
  

 
  های داخلی و خارجی  مقالات ارائه شده در آنفرانس

 کنفرانس های داخلی

همایش . خصو صيات آيفي قارچ دگمه اي  بررسي تاثير بسته بندي تحت اتمسفر اصلا ح شده بر روي. ١٣٧٧. شرایعی، پ .١
  . مشهد، ایران. بزرگ صنایع غذایی کشور

همایش بزرگ صنایع . طراحي و مهندسي سيستم مناسب بسته بندي براي محصو لات تازه آشاورزي. ١٣٧٧. شرایعی، پ .٢
  . مشهد، ایران. غذایی کشور

بررسي رو شهاي مختلف افزايش مشارآت زنان رو ستايي در فعاليت هاي مختلف . ١٣٧٧. ، شرایعی، پ.عين افشار، س .٣
  ). برتر روز جهانی غذامقاله . (تهران، ایران . آشاورزي

اولين آنفرانس . بهينه سازي خطوط تو ليد آب مرآبات با استفاده از تكنيك هاي مختلف  جذب سطحي. ١٣٧٧. شرایعی، پ .۴
  .مشهد، ایران . بهينه سازي و آاربرد هاي آن

. گرد همايي برنج آشوهفتمين . بهبود فرآور ده هاي جديد برنجي توسط پخت اآستروژن. ١٣٧٨. ، نيکخواه ، ش.شرایعی، پ .۵
  . رشت، ایران

  . رشت، ایران. هفتمين گرد همايي برنج آشو. ها از نشاسته برنج تو ليد انواع شيرين آننده. ١٣٧٨. ، شرایعی، پ.آذرپژوه، ا .۶
هفتمين گرد . بررسي امكان تو ليد برنج تند پز با استفاده از خشك آن با بستر سيال. ١٣٧٨. ، شرایعی، پ.نيکخواه ، ش .٧

  .رشت، ایران. مايي برنج آشوه
همايش ). زعفران و خشكبار(نقش تحقيقات در بهبود آيفيت محصو لات آشاورزي .  ١٣٧٨. ، عين افشار، س.شرایعی، پ .٨

  تهران، ایران. سراسري مراآز تحقيق  تو سعه صنايع و معادن
  . شهرکرد، ایران. لين همايش ملي باداماو. سته بندي و اثرات آن بر روي آيفيت بادام. ١٣٧٨. ، شرایعی، پ.نيکخواه، ش .٩
روز جهانی غذا، .  بررسي نقش آموزش دختران روستايي در بهبود اقتصاد و توليد آشاورزي. ١٣٧٨. ، نيکخواه، ش.شرایعی، پ .١٠

  . تهران ، ایران
لين همايش بهره برداري از او). آب پنير (برسي روش تو ليد پرو پيو نا تها از فاضلاب آار خانجات پنير سازي .  ١٣٧٩.شرایعی، پ .١١

  .خوراشگان، ایران. منابع تجديد شونده و باز يافت در آشاورزي
بررسی محلول پاشي با آلرور آلسيم بر روي سفتي و خصو صيات .  ١٣٧٩. ، رضائيان، س.ع.، شاه بيک، م.شرایعی، پ .١٢

  . انکرح، ایر . خصو صيات آيفي ميوه سيب قرمز لبناني .آيفي ميوه سيب قرمز لبناني
بررسی محلول پاشي با آلرور آلسيم بر روي سفتي و خصو صيات .  ١٣٧٩. ، رضائيان، س.ع.، شاه بيک، م.شرایعی، پ .١٣

  . کرح، ایران.  دومين آنگره علوم باغباني ايران. آيفي ميوه سيب قرمز لبناني
بررسي اثرات آمبود آب و ميزان موتد غذايي بر روي عملكرد آمي و آيفي .  ١٣٧٩.. ، رحيميان، م.، شرایعی، پ.سبحانی، ع .١۴

  . کرح، ایران.  دومين آنگره علوم باغباني ايران. گو جه فرنگي
ش آشوري بهداشت سومين هماي). ملاس(مديريت استفاده از ضايعات آارخا نجات قند . ١٣٧٩. ، شرایعی، پ.نيکخواه، ش .١۵

  .کرمان ایران. محيط 
. بررسی تاثير محلول پاشي آلرور آلسيم بر روي عناصر غذايي و خصو صيات آيفي سيب قرمز لبناني.  ١٣٨٠. شرایعی، پ .١۶

  . تهران، ایران. دوازدهمين آنگره ملي صنايع غذايي ايران
سومين . اصل خلاق ۴٠ي جديد غذايي با استفاده از نقش تحقيقات در تو سعه فرآورده ها. ١٣٨٠. ، شرایعی، پ.نيکخواه، ش .١٧

  . تهران، ایران. همايش بين المللي مراآز تحقيق و تو سعه صنايع و معادن
  .ایران - همایش نان، مشهد.  تاثير پودر قارچ بر روي خصو صيات نان. ١٣٨٢. ، نيکخواه، ش.شرایعی؛ پ .١٨
  .ایران -همایش نان، مشهد. آنزيم هاي پخت در نان. ١٣٨٢. ، شرایعی، پ.نيکخواه، ش .١٩
بررسي تاثير آزاد سازي تدريجي گاز دي اآسيد گوگرد بر خصوصيات آيفي  . ١٣٨٢. ، اخوان، ش.، مختاریایان، ع.شرایعی، پ .٢٠

  . سومين کنگره باغبانی، کرج، ایران. انگور در انبار سرد
  .همایش ملی گردو، همدان، ایران. ز گردوبررسي روش توليد آربن فعال گراتولي از ضايعات پوست سب.١٣٨٢. شرایعی، پ .٢١
آارگاه آموزشي فرهنگ . جايگاه لبنيات در سبد مصرفي خانواده و تصحيح الگوي مصرف. ١٣٨٢. ، عين افشار، س.شرایعی، پ .٢٢

  . ایران - مشهد. مصرف شير و فرآورده هاي شيري
  . کنگره باغبانی، مشهد، ایران. روش هاي نوين نگهداري انگور در سردخانه.  ١٣٨۴.شرایعی، پ .٢٣
 . کنگره باغبانی، مشهد، ایران. بررسي تاثير زمان برداشت بر آيفيت شليل.  ١٣٨۴.شرایعی، پ .٢۴



. تاثير بخار اسيد ا ستيک بر خصوصيات کمی و کيفی ميوه هلو طی نگهداری در سردخانه. ١٣٩١. ، گنجی مقدم.شرایعی، پ .٢۵
  . شيراز، ایران. اولين همایش ملی فيزیولوژی پس از برداشت

ارقام کيوتا و (تاثير زمان برداشت و تيمار گرمادرمانی بر ویژگيهای کمی و کيفی شليل . ١٣٩١. ، گنجی مقدم.شرایعی، پ .٢۶
  .شيراز، ایران. اولين همایش ملی فيزیولوژی پس از برداشت. طی نگهداری در سردخانه) شبرنگ کرج

بررسی تاثير نوع گل و روش های مختلف خشک .  ١٣٩١. ، چاچی، ح.، ظریف نشاط، س.، شرایعی، پ.ح.سعيدی راد، م .٢٧
  . مشهد، ایران . کشاورزی هفتمين کنگره ملی مهندسی ماشين های. کردن بر کيفيت زعفران

اولين کنگره .  افزایش پایداری اکسایشی روغن کانولا با استفاده از روغن کوهان شتر. ١٣٩١. ، عين افشار، س.شرایعی، پ .٢٨
  . ملی شتر، مشهد، ایران 

 . بررسی امکان جایگزینی روغن پالم اولئين با روغن کو هان شتر. ١٣٩١. ، شرایعی، پ.عين افشار، س .٢٩
  . کنگره ملی شتر، مشهد، ایران اولين  .٣٠
بررسی خواص رنگی ریزکپسول های تهيه شده از عصاره ميوه . ١٣٩١. ، ميرحجتی، ح.، احمدزاده قویدل، ر.شرایعی، پ .٣١

  .شيراز، ایران . همایش ملی بهداشت و ایمنی مواد غذایی. با استفاده از تکنيک پردازش تصویر) گونه ولگاریس(زرشک 
ارزیابی تاثير فرآیند ریزپوشانی توسط خشک کن انجمادی بر محتوی . ١٣٩١. ، ميرحجتی، ح.ده قویدل، ر، احمدزا.شرایعی، پ .٣٢

  .شيراز، ایران . همایش ملی بهداشت و ایمنی مواد غذایی). گونه ولگاریس(ترکيبات فنولی عصاره ميوه زرشک 
ز خصوصيات ریزکپسولهای زعفران تهيه شده با مقایسه ریزساختار و برخی ا. ١٣٩١. ، نيازمند، ر.، شرایعی، پ.کمالی، آ .٣٣

  .شيراز، ایران . همایش ملی بهداشت و ایمنی مواد غذایی. خشک کن انجمادی و پاششی
بعنوان روشی نوین ) ریزپوشانی(معرفی زعفران و استفاده از انکپسولاسيون . ١٣٩١. ، نيازمند، ر.، شرایعی، پ.کمالی، آ .٣۴

  .شيراز، ایران . همایش ملی بهداشت و ایمنی مواد غذایی. بات حساس گياهیجهت حفاظت و پایداری بيشتر ترکي
تاثير رطوبت نسبی های مختلف بر پایداری مواد ریزپوشانی شده زعفران . ١٣٩١. ، نيازمند، ر.، شرایعی، پ.کمالی، آ .٣۵

  . سمينار ملی امنيت غذایی سواد کوه، ایران ). کروسين سافرانال و پيکروکروسين(
اثر پيش تيمارهای فيزیکی و بيولوژیکی  و تغيير فرمولاسيون بر ميزان اکریل آميد . ١٣٩١. ، شرایعی، پ.، نيازمند، ر.د موسویان، .٣۶

  . اصفهان، ایران. دوازدهمين کنگره تغذیه ایران و اولين کنگره بين المللی تغذیه ایران. چيپس سيب زمينی
دوازدهمين کنگره تغذیه . های مختلف تشکيل اکریل آميد در مواد غذاییمسير. ١٣٩١. ، شرایعی، پ.، نيازمند، ر.موسویان، د .٣٧

  .اصفهان، ایران. ایران و اولين کنگره بين المللی تغذیه ایران
همایش ملی آخرین دستاوردهای . ریزپوشانی مواد موثره زعفران. ١٣٩١. ، نيازمند، ر.، کمالی، ا.، عين افشار، س.شرایعی، پ .٣٨

 . ایرانتربت حيدریه، . زعفران
تاثير شرایط مختلف برداشت و نگهداری . ١٣٩٢. ، مهدی نيا، ع.، چاجی، ح.، شرایعی، پ.، ظریف نشاط، س.\.، مسعيدی راد .٣٩

  . کنگره ماشينهای کشاورزی، مشهد، ایران . بر خصوصيات فيزیکی و ضایعات پياز زعفران
بر   pHبنه، مواد صابونی ناشونده روغن مغز بنه و کاهش بررسی تاثير روغن مغز . ١٣٩٣. ، نيازمند.، موسویان، د.شرایعی، پ .۴٠

های غذایی، مشهد، اولين همایش ملی ميان وعده. ميزان کاهش اکریل آميد خلال سيب زمينی طی فرآیند سرخ کردن عميق
  .ایران

ل سيب زمينی بررسی تاثير اختلاط روغن و پيش تيمارهای قبل از سرخ کردن بر ميزان جذب روغن خلا. ١٣٩٣. شرایعی، پ .۴١
  .های غذایی، مشهد، ایراناولين همایش ملی ميان وعده. طی فرآیند سرخ کردن عميق

بررسی تاثير روغن مغز بنه، مواد صابونی ناشونده روغن مغز بنه و . ١٣٩٣. ، نيازمند.، موسویان، د.شرایعی، پ .۴٢
اولين همایش ملی . یند سرخ کردن عميقهيدروکلوئيدهای مختلف بر ميزان کاهش اکریل آميد خلال سيب زمينی طی فرآ

  .های غذایی، مشهد، ایرانميان وعده
اولين همایش . خواص حسی اسنک اکسترود شده حاوی آرد ذرت و برنج . ١٣٩٣. ، شرایعی، پ.، کریمی، م.روشن قياس، ن .۴٣

  .های غذایی، مشهد، ایرانملی ميان وعده
ررسی پودر آب پنير بر بافت حسی اسنک اکسترود شده حاوی آرد ذرت و  . ١٣٩٣. ، شرایعی، پ.، کریمی، م.روشن قياس، ن .۴۴

  .های غذایی، مشهد، ایراناولين همایش ملی ميان وعده. برنج
. تاثير فرآیند ریزپوشانی بر خواص آنتی اکسيدانی عصاره زرشک. ١٣٩٣. ، احمدزاده قویدل، ر.، ميرحجتی، ح.شرایعی، پ .۴۵

  . مشهد، ایران. غذایی بيست و دومين کنگره علوم و صنایع
اولين . تاثير شرایط مختلف بسته بندی و دمای انبار بر خصوصيات کيفی پياز زعفران. ١٣٩٣. ، سعيدی راد، ح.شرایعی، پ .۴۶

  . مشهد، ایران . همایش ملی فناوری های نوین برداشت و پس از برداشت محصولات کشاورزی
تاثير روش های مختلف برداشت و نگهداری .  ١٣٩٣. ، ظریف نشاط، س.، نظرزاده اوغاز، ص.، شرایعی، پ.ح.سعيدی راد، م .۴٧

. اولين همایش ملی فناوری های نوین برداشت و پس از برداشت محصولات کشاورزی. پياز زعفران بر عملکرد مزرعه زعفران
  . مشهد، ایران

اولين همایش . رداشت در محصولات کشاورزیبيوسنتز ترکيبات آنتوسيانينی و تغييرات پس از ب. ١٣٩٣. ، آذرپژوه، ا.شرایعی، پ .۴٨
  . مشهد، ایران. ملی فناوری های نوین برداشت و پس از برداشت محصولات کشاورزی

بيست و . تاثير نوع و ضخامت بسته بندی بر خصوصيات کمی، کيفی و حسی ارقام مختلف ميوة شليل. ١٣٩۴. شرایعی، پ .۴٩
 . مشهد، ایران. سومين آنگره علوم و صنايع غذايي

تاثير زمان برداشت ، روش فرآوری و مدت زمان نگهداری بر خصوصيات کيفی،  و آلودگی . ١٣٩۴. ، آذرپژوه، ا.شرایعی، پ .۵٠
  . اصفهان، ایران .  سومين همايش بزرگ علوم و صنايع غذايي. يکروبی زعفرانم
بهينه یابی شرایط مختلف نگهداری بر ویژگيهای کيفی گل زعفران با استفاده از روش پاسخ . ١٣٩۴. ، شرایعی، پ.آذرپژوه، ا .٥١

   .اصفهان، ایران .  سومين همايش بزرگ علوم و صنايع غذايي. سطح
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  هاي تحقيقاتي پروژه

اتی اجرا شدهقپروژه های تحقي  

  
  .١٣٧٨ - ١٣٧٧، )مجری(بررسي تاثير محلول پاشي با آلرور آلسيم ير سفتي و خصو صيات آيفي سيب قرمز لبناني  .١
  . ١٣٧٧ -١٣٨٠) مجری(تعيين بهترين روش برداشت و فرآوري زعفران به منظور جلو گيري از آلو دگي احتمالي ميكروبي  .٢
- ١٣٨٠، )مجری)(سردخانه(بررسي تاثير استفاده از ور قه هلي گريپ گارد بر آيفيت و آنترل بيماريهاي انباري انگور در انبار سرد .٣

١٣٧٨.  
  .١٣٧٨-١٣٨٠ -)مجری(غذايي بر روي عملكرد آمي و ميفي گو جه فرنگي بررسي اثرات آمبود آب و مواد  .٤
  . ١٣٧٦ -١٣٨١ -)مجری(بررسي ارتباط مقدار مصرف ازت با تجمع نيترات در ارقام سيب زميني  .٥
 بررسي تاثير استفاده از تيمارهاي آب گرم، محلول اتانول، بخار اسيد استيك بر خصو صيات آيفي و آنترل آلودگي قارچي در  .٦

  . ١٣٨٤ - ١٣٨٦ -)مجری(هلو و شليل 
  . ١٣٨٣ - ١٣٨٨ -)مجری(بررسي تاثير زمان برداشت و بسته بندي بر آيفيت و آنترل آلودگي قارچي  هلو و شليل  .٧
  . ١٣٨٤ - ١٣٨٦ –) مجری(بررسي تاثير درجه حرارت و مواد نگهدارنده بر آيفيت انبار ماني خربزه  .٨
  . ١٣٨٣ -١٣٨٥ -)همکار(صيات آمي و آيفي سيب زميني در روش تيپاثر مقادير مختلف آب و آود ازت بر خصو .٩
 - ١٣٨١). همکار(بررسي اثرات ميزان محلول پاشي عناصر آلسيم و منگنز بر روي خواص آمي و آيفي دو رفم گوجه فرنگي  .١٠

١٣٧٩ .  
  .١٣٧٩ -١٣٨١). همکار(بررسي اثرات منابع آود پتاسيم و مصرف آهن بر روي عملكرد آمي و آيفي گوجه فرنگي  .١١
 ١٣٨٣- ٨۵) همکار( آاربرد روش خشك آردن اسمزي در توليد آلوي با رطوبت بالا  .١٢
  .١٣٧٩- ٨١):همکار(بررسي شرايط مناسب نگهداري وآلودگي آلي فرمي گل زعفران  .١٣
  .١٣٩١- ١٣٩٣، )مجری(بررسی راهکارهای کاهش توليد اکریل آميد در سيب زمينی سرخ شده  .١۴
 .١٣٩١- ١٣٩٣، )مجری(برداشت و نگهداری پياز زعفران بر ضایعات ، خصوصيات فيزیکی و زراعی آن بررسی تاثير شرایط مختلف  .١۵
  . ١٣٩٠ - ١٣٩٢، )مجری(بررسي افزایش پایداری ترکيبات موثره زعفران با استفاده از روش ریزپوشانی  .١٦
  . ١٣٩١ - ١٣٩٣) محری( زرشک به کمک فرآیند ریزپوشانی) رنگدانه(ترکيبات آنتوسيانينی بررسی افزایش پایداری .١٧
  . ١٣٩٠ - ١٣٩٢،)همکار(تاثير استفاده از انبارهای کنترل اتمسفردر افزایش زمان ماندگاری گل زعفران  .١٨
 - ١٣٩٢، )همکار(اکسيدانهای فنلی گلبرگ زعفران و کاربرد آنها در فرآورده های روغنی و امولسيونی صنایع غذایی توليد آنتی .١٩

١٣٩٠.  
  . ١٣٩٣ -١٣٩٤، )همکار(زعفران  گل پرچم در موجود ترکيبات اکسيدانی آنتی خواص بررسی .٢٠
بررسی و تحقيق در رمينه امکان توسعه مکانيزاسيون و ارائه مناسبترین شيوه و الگوی عمليات مکانيزه در برداشت زعفران  .٢١

  .١٣٩٠ - ١٣٩١، )همکار(
  . ١٣٩١ - ١٣٩٣ - )ناظر(نان بربری تاثير استفاده از خمير ترش حاوی جوانه گندم بر کيفيت و ماندگاری  .٢٢



بررسی دور آبياری و سطوح مختلف نيتروژن بر خصوصيات کمی و کيفی سيب زمينی در روش آبياری قطره ای زیر سطحی  .٢٣
  .١٣٩٠ - ١٣٩٢، )همکار(
 . ١٣٩٠ -١٣٩١، )همکار(جداسازی مکانيکی کلاله از گل زعفران خشک شده با روش های مختلف  .٢٤
  .١٣٨٧-٨٨)همكار( قطبی طی فرایند تصفيه روغن سویا و کانولا تغييرات اجزاء ترکيبات .٢٥

  
  :اجرا اتی در حالقهای تحقي پروژه

 –) مجری( و غذایی عصاره پوست انار در سيستم مدل قارچیبررسی  اثرامواج فراصوت و ریزپوشانی بر خواص ضد اکسایشی و  ضد
١٣٩٤- ١٣٩٥.  

  .١٣٩٤-١٣٩٥) همکار( بررسي امكان توليد رنگ قرمز خوراآي طبيعي از ضايعات پوست انار
  .١٣٩٤- ١٣٩٥ –) مجری( گلبرگ زعفراننتيک خشک شدن يو س بررسی اثر شرایط خشک کردن لایه نازک بر خصوصيات فيزیکوشيميایی

) همکار(گلبرگ بررسي تاثير پوشش دهنده حاوي اسانس و نوع بسته بندي بر خصوصيات آيفي، حسي و ميكروبي برش هاي خربزه
١٣٩٤- ١٣٩٥.  

شليل ، ( ميوه هاي هسته داربر خصوصيات آيفي و آنتي اآسيداني و عمر انباري ) ژل آلوئه ورا و آلژينات (بررسي تاثير پوشش دهنده 
  .١٣٩٤-١٣٩٥) همکار( )زرد آلو و گيلاس

 ١٣٩٣-٩٤)همکار (اکسيدانی از کنجد با استفاده از فرایند آنزیمی بهينه سازی استخراح روغن و ترکيبات آنتی

  کتابتاليف و ترجمه 

 کتاب

پروین  - شهره نيکخواه -حسن رحيمی -محمد ذبيحی - نجم الدین منصوریان -محمد حسين بيناباجی - علی مختاریان، .ح.سعيدی راد، م
انتشارات تحقيقات، . اصول علمی کاربردی کاشت، داشت  و برداشت زعفران. ١٣٨٨.  صمد  نظر زاده اوغاز -شهرام نوروزداد -شرایعی

  .صفحه ١٠١،)تاک(منابع طبيعی  آموزش کشاورزی و
  .ص ٣٥٢، انتشارات دانشگاه فردوسی مشهد . در صنایع لبنی فناوری های نوین. ١٣٨٥). شرایعی، پ(،  و همکاران .مرتضوی، ع
  .ص ٣٨٥، انتشارات دانشگاه فردوسی مشهد . کاربرد بيونانوتکنولوژی در صنایع غذایی . ١٣٨٦).شرایعی، پ(،  و همکاران .مرتضوی، ع

  نشریات فنی و ترویجی  

وزارت کشاورزی، سازمان کشاورزی خراسان، مدیریت آموزش و نشریه ترویجی،. خشك آردن سبزيجات در منزل. ١٣٧٨. شرایعی، پ
 .٢٨٥/٧٨/الفشماره   ترویج کشاورزی، 

وزارت کشاورزی، سازمان کشاورزی خراسان، مدیریت آموزش نشریه ترویجی، . بسته بندي محصو لات تازه آشاورزي. ١٣٧٧. شرایعی، پ
  .٢١٦/٧٧/شماره الف و ترویج کشاورزی،

وزارت کشاورزی، سازمان کشاورزی نشریه ترویجی،  ).فرآوري و عمل آوري بهداشتي(مدر سه راديويي زعفران .١٣٨٠.   شرایعی، پ
 .خراسان، مدیریت آموزش و ترویج کشاورزی

  

 راهنمایی و مشاوره پایان نامه
  

خشک کردن ریزپوشانی مواد موثره زعفران به وسيله . پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی. ١٣٩١. کمال، آزاده
  .آزاد اسلامی واحد دامغاندانشگاه ، )راهنما( پاششی و انجمادی

گونه (ریزپوشانی رنگ دانه آنتوسيانينی زرشک  .پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی. ٢١٣٩. مير حجتی، حسن 
  .نشگاه آزاد اسلامی واحد  قوچان، دا)راهنما( توسط خشک کردن انجمادی) ولگاریس

نشگاه آزاد ، دا)مشاور( ریزپوشانی ترکيبات موثره گلپر .پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی. ٢١٣٩ . حسينبادفرسا، 
  .اسلامی واحد  قوچان
بنه  بررسی تاثير فرآیندهای مقدماتی، روغن مغز. پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی.  ١٣٩١.موسویان، دینالسادات

  .دانشگاه آزاد اسلامی واحد دامغان، )مشاور( و مواد صابونی ناشونده بر ميزان آکریل آميد سيب زمينی طی فرآیند سرخ کردن عميق
ولوژیکی پياز ئبررسی و تعيين خصوصيات ر. پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی. ١٣٩١. بختياری، فاطمه 

  .آزاد اسلامی واحد  قوچاننشگاه ، دا)مشاور(زعفران
اثر امواج فراصوت بر ميزان فعاليت آنزیم آسپارژیناز و . پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی. ١٣٩٣. حسنی بایگی، نادیا

  .دانشگاه آزاد اسلامی واحد دامغان، )راهنما( هکاهش توليد اکریل آميد در سيب زمينی سرخ کرد
 ثر امواج فراصوت بر خصوصيات روغن هسته سنجدا. پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی. ١٣٩٤. احتشام، بهزاد

  .نشگاه آزاد اسلامی واحد  قوچان، دا)راهنما(
نس آزاد و اثر امواج فراصوت بر استخراج اسانس رازیانه و تاثير اسا. پایان نامه دکتری رشته علوم و صنایع غذایی. ٢١٣٩. خسروی، متين

  . دانشگاه آزاد اسلامی واحد سبزوار). مشاور( کپسوله شده در جلوگيری از رشد کپک در فرآورده های پخت
مولاسيون توليد و ارزشيابی اسنک حاوی پودر آب فر. پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی. ١٣٩٢ . نادرروشن قياس،  
  .آزاد اسلامی واحد  قوچاننشگاه ، دا)مشاور( پنير و تخم مرغ

اثر پيش تيمارهای آنزیم بری و اسمزی بر کيفيت  .  پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی .١٣٩٣. حصاری دولو، کامران 
  .نشگاه آزاد اسلامی واحد  قوچان، دا)مشاور(و ميزان جذب روغن چيپس سيب 



اثر پوشش های خوراکی و درجه حرارت .  پایان نامه کارشناسی ارشد رشته علوم و صنایع غذایی. ١٣٩٣. ، حسين غفوریان تشکری 
  .نشگاه آزاد اسلامی واحد  قوچان، دا)مشاور(سرخ کردن بر کيفيت  و ميزان جذب روغن چيپس سيب 

  
  


